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QUINTESSENCE COMPETITION
VII1. palinka- és parlatértékelo 80 oras tréningsorozata

Onga, 2021. szeptember - november

2021. szeptember 24-én indult az Ongai Kulturdlis Egyesiilet QUINTESSENCE
COMPETITION VIII. Palinka- és parlatértékeld 80 oras tréningsorozata.

Helyszin: Gorgey Artar Altalanos Iskola és AMI 3. sz. épiiletének média terme (3562 Onga,
Gorgey u. 2.)

A képzések idopontjai és tematikaja:

1. nap: szeptember 24. (El6ado: Takacs Laszlo)

2-3 nap: oktober 1-2. (Eldado: Takacs Laszlo)

4-5. nap: oktober 8-9. (El6ado: Vértes Tibor)

6—7 nap: oktober 15-16. (Eléado: Lovassy Gyorgy)

8-9. nap: november 5-6 (El6ado: Takacs Laszlo és/vagy Lovassy Gyorgy)
10. nap - vizsga nap: november 12-¢én.

Tematika

1. Az érzékszervi biralat alapjai, a palinka biralati rendszer felépitése filozofidja, parlathibak
elméleti ismertetése: jellegiik, keletkezésiik (esetleges kikiiszobolésiik), ismertetd jegyeik.
,,Hibak” azonositasa, illatolasa, almak, korték

2. Vilmoskorték, birsek, vadalmak, vadkorték, naspolyak

3. bogyosok, erdei és vadontermdk

4. kajszik, dszibarackok

5. ,.¢letstilus parlatok™ - gin, bitters, grappa, rum, vodka, whisky, likér stb.

6. cseresznyék, meggyek, egyéb csonthéjasok

7. szilvak, érlelt parlatok

8. sz0l0k, torkolyok, borparlatok, seprok

9. vegyes palinkak, egyéb gyliimolcsok, egzotikus gylimolcs és zoldség parlatok

10. vizsga

Az egyes napok forgatokonyve

Péntekenként (kivéve oktober 1-én, akkor 13.00 o6ratol 19.30-ig):
08.30 — 09. 00: érkezés, adminisztracio

09.00 — 10.30: tréning 1.

10.30 —10.45: sziinet

10.45 - 12.15: tréning 2.

12.15 - 12.30 sziinet

12.30 — 14.00: tréning 3.

14.00 — 15.00: ebédsziinet

15.00 — 16.30 tréning 4.

Szombatonként:

08.00 — 09. 30: tréning 1.
09.30 — 09.45: sziinet
09.45 — 11.15: tréning 2.



H,

11.15 - 11.30: sziinet
11.30 — 13.00: tréning 3.
13.00 — 13.30: ebédsziinet
13.30 — 15.00: tréning 4.

Az egyes kurzus napokat levezeti:

- Lovassy Gyorgy, okleveles élelmiszeripari mérndk, nemzetkdzi palinkabiralo, tobb
palinkaverseny verssenyigazgatoja

- Takéacs Laszld, a Quintessence Palinka- és Parlatverseny versenyigazgatoja, a Nemzeti
Palinkakival6sag Program szakmai igazgatdja, palinkabiralo

- Vértes Tibor az Agardi Palinkafézde Kft. tulajdonos-fézémestere, nemzetkozi palinkabirald

A résztvevok szama és a részvételi dij:
A tréningsorozaton részvevok szdma: max. 24 6.
Részvételi dij: 180 000 Ft (2250 Ft/ora). A tanfolyamon csak az vehet részt, aki legkésobb 2021.
szeptember 22-¢ig a kérésre elézetesen kiallitott szamla alapjan a teljes Osszeget atutalja a
kovetkezd bankszamlaszamra:

- Ongai Kulturalis Egyesiilet: 54500198-10000719
A képzési dijrol cégeknek is elszamolhato (oktatasrdl szo0l6) szamlat allitunk ki. (A szdmlat ado
egyesiilet AAM-es.) A szamla kiallitasahoz a jelentkezéskor automatikusan kérjiik megadni e-
mailen, hogy az pontosan kinek a nevére és cimére szoljon, és cég esetén kérjiikk hozza a cég
addszdmat is.
Az érdeklédok varhatd nagyobb szdmara tekintettel és a korabbi tapasztalataink alapjan a
képzést csak az kezdheti meg, aki a képzés teljes koltségét a megadott hatariddig rendezte. Aki
ezt elmulasztja, az sajnos a tréningeken nem vehet részt, a lefoglalt helyét mas személlyel
toltjiik fel!
A 24 fos letszamot a képzési dij beérkezése sorrendjében toltjiik fel! Nem all modunkban a
létszamot tovabb névelni, masodik csoportot inditani!

Szallas lehetéség:
a.) Miskolcon, egyedileg intézve (10 km Ongatol) vagy a szomszédos telepiilések
vendéghazaiban
b.) az egyesiilet vendéghazaban (2 x 2 agyas szoba, 4500 Ft/f6/¢j, max. 5 {6)

Egyéb informaciok:

- A képzéssorozaton vald részvételrdl kiallitott tantisitvanyt sikeres vizsga utan csak az kaphat,
aki minimum 7 alkalommal (7 teljes nap) részt vett a képzésen (ebbe a vizsga napja nem szamit
bele, az a 8. kotelezd képzési nap).

- A képzéshez a szervezOk minden képzési napon ebédet biztositanak (a részvételi dij annak
koltségét tartalmazza).

- A vizsgan 80%-ot elérd személyek bekeriilnek a Quintessence Palinka- és Parlatverseny
bdvebb értekeld-zstiri keretébe

Onga, 2021. 09. 08.

Udvozlettel:
Takéacs Laszlo

Tovabbi informacio: 70-313-3216 takacslaszlo.onga@gmail.com
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