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A kotet megjelenésével egy kiillemében és tartalméban is elegans, igényes, szakmailag megalapozott Gjszerti konyvsorozat indul el
6ndllé atjan. A ,Quintessence Palinkas Konyvek” a jovében is minden évben megujulva, béviilve, idvel tematizalva hozzajarul-
nak a palinkakultara sokiranyu fejlédéséhez.

Jelen - muilt - j6v6! A konyv e harom fejezet mentén tagolodik: 1. Gydkerek - mult, IL. Ertékek — jelen, I1I1. Lehetdségek — jove.

E harmas egységben a gasztrovilag megszallott inyenceitdl kezdve, a palinka eldallitasaval foglalkoz6 szakembereken at, egé-
szen e nevezetes hungarikumunk kultartérténete irant érdeklédd olvasoéig és az egyszerti palinka fogyasztéig mindenki taldl a
maga szamara érdekes, eddig nem ismert epizodokat, itmutatokat vagy épp tandcsokat. Olyan szakmai ismereteket, ami tovabb-
gondolasra érdemes, ami pozitivan befolydsolja a palinkardl alkotott 0sszképet hatdron innen és tdl, ami elésegiti a mindségi
palinkakészités és fogyasztas felnéttkorba lépését.

A Gyokerek - milt fejezetben a teljesség igénye nélkiil szerettitk volna bemutatni azt a valtozatossagot, ami a palinka kultur-
torténetének multjat feltar6 forrasanyag sokszintiségére jellemzd. Igyekeztiink ugy kivalasztani a regesztakat, hogy azok lehet8ség
szerint fel6leljék a palinka muvel6dés-, gazdasag- és tarsadalomtorténetének egy-egy fontos epizddjat.

Az Ertékek - jelen fejezetben az idei Quintessence Pélinkaverseny kereskedelmi f6zdéi 4ltal forgalmazott palinkék legjavit,
azok aranyérmes tételeit mutatjuk be, mint a jelen értékeit kiemelkedGen megtestesitd, reprezentald, a nagykozonség szamara
is hozzaférhet6 termékeket. S mivel évek 6ta rendszeresen, egyre nagyobb szamban érkeznek a megmérettetésre kiilhoni ne-
vezések is, fontosnak tartottuk, hogy a palinkak, parlatok értékelése angolul is megjelenjen. A Quintessence Palinkaverseny az
elmult években nem csak Magyarorszag, de egész Kozép-Eurdpa legnagyobb palinka/péarlat megmérettetésévé nétte ki magat.
Ujszer(i kezdeményezésként a pélinkak, parlatok bemutatésat kiegészitettiik Magyarorszég 6rokos sommelier bajnokdnak, Szik
Matyasnak az ajanlasaval, hogy az egyes termékeket a mai top gasztrokulturaban leginkabb milyen ételekhez fogyasszuk, hogy az
aromdk, illatok és izek tokéletes 6sszhangban legyenek, hogy fogyasztasuk semmihez sem hasonlithaté gasztronémiai élményt
biztositson minden fogyaszténak.

A Lehetdségek - jovo fejezet a sziikebb palinkds szakmanak, de a szélesebb kozonségnek is konkrét szakmai ismereteket nyjt,
hogy a palinkak még jobbak legyenek, az olvasok, a palinkat készitdk szakmai ismeretei béviiljenek. Ez alkalommal a fahordés érle-
lésrél, az alma és a som gytimolesok palinkakészités soran lehetséges tudatosabb felhasznalasardl téjékozddhatnak a tisztelt olvasok.

Takacs Laszlo
szerkesztd,
a Quintessence Palinka- és Parlatverseny versenyigazgatdja
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a pilinkafseik a Koeségek belerlletén é violyisok
mellett lélyt ne

lgabirdja a miskolci kamardnak kildte el egyetér-
elét, amibal azt is megtudjuk, hogy az tigynevezett
kisiistok nem tartoztak ilyen engedélyeztetési eljdrds ald.

2664/1907

Sajoszentpéteri Fészolgabiro:
Kereskedelmi és Iparkamara
Miskolcz

1158 szému megkeresésére értesitem hogy hozzéjérulok
ahoz hogy az iparszertileg tizstt palyinka és szeszfozé-
sek feldllitdsahoz a kozség belteriletén vagy annak kz-
vetlen kozelében telep engedélyekre ne adassatunk ki

Megjegyzem hogy a Kis distos palyinka fozék czen
kategoria ala nem vonhatok, mivel azok kiilonben is
telepengedély addsshoz nem nem tartoznak.
Sajoszentpéter 1907 julius 25

(MNL. B.-A.-Z. M. Lt. IX. 701. 1668-1907.)

20.
Gybngyds véros kisiistjeirdl
1907. augusztus 1. (Gyongyds)

A pdlinkafszok a kozségek bel én és vifolyd
meletti telepengedély megvondsdval kapesolatos kama-

Gkerek - milt

rai megkeresésre adott polgdrmesteri valaszhl Gyon-
gyos viros Kisiistjeirdl, azok elhelyezkedésérdl, néhiny
jiellemz sajtossagarol tudunk meg érdekes adalékokat.

12505/ki.1907
Tekintetes Kereskedelmi és Iparkamardnak.
Miskolcz.

1158/907 sz. b. Megkeresésére hivatkozva tisztelettel
a kovetkez6rél van szerencsém értesiteni:

m>unkl>an az u. mkdlozu kististok van-

nak alkal eljé
i tirgyit nem képezik, A L,mwk 1el<\lhla>m az
engedély egyszeriien i sk

rendéri szemle alapjin az esetrél-esetre megteen-
dé 6vintezkedesek kikétese mellett a varos tand
altal adatnak meg. Ily Kisiistok a varos belteriiletén,
ugy a nagypatak, mint a malomdrok mentén, de
e;,\eb hehsksn is a belvarosban évek hosszu sora 6ta

4 Semmi killonleges intézkedés sziiksége
az eddigi gyakorlat szerint ezek megsziintetése ellen
nem merilt fel. Egy nagyobb szeszfzde a Téven Zsig
mondé a véros kozéppontjan van, honnan az elhasz-
nilt viz és termelési salak lajtokban a dogtérre vitetik.
Nézetem szerint Gyongyos mint bortermel$ véros
52616 czefréjének konnyii kifézhetese tekintetében
egy oly rendelkezés életbe lépte esetén, mely a palinka
626 tistoket a varos killteriiletére szoritand, a szesz
forgalmi érdekek hatranyéra volna.

Gyongybs, 1907. augusztus ho 1-én.

h. polgirmester
(MNL. B.-A.-Z. M. Lt. IX. 701. 1668-1907.)

21.
Véfély vers palinka behozatalakor
1908 (Taktakenéz)

Az 1910-es években Kriston Antal VIII. osztdlyos sd-
rospataki dmk lakodalmas és kiszinté verseket gyi
tott Gssz egy komplett I ifély
versgydijteményt jegyzett le, ami pdratlan forrdsa a népi
kulturdnak, a helyi lakodalmi szokdsoknak. A Magyar

Néprajzi Miizeum Etnoldgiai Adattardban lelhets fel
a komplett dsszegyiijtstt anyag. A 25 lakodalmas vers
alapja mar akkor is ismeretlen szerzdjii kézirat volt,
aminek része a pdlinka felszolgdldsakor elhangzott pdr
ly vers is. A pdlinkdt a leves elétt szolgaltdk fel.

Pilinka bevitelkor

Amit most behoztam megmondom elére

t6l val6 nem valami l6re

(MNM. EA. 938. Kmton Auml(s\'mt' e 208-232. p.)

22.
Pilinkas palackok torése miatti
kedvezményrél

1917. dprilis 26. (Miskolc)

A palinkdk szdllitdsa szdz évvel ezelétt sem volt mindig
problémdkts] mentes. Az iivegpalackok akkor is el-eltr-
tek. A mrmA cimén a mx\ynll  fogyasztok egyes cégeknél
2% amit a K és
lpmkamm hul)wmn’zeu

Miskolcz, 1917. dprilis 26.
Tekintetes Kereskedelmi és Iparkamara,
Miskolcz.

7751917 szému dtiratukra valaszolva, tisztelettel
értesitjiik, miszerint hallomésbol tudjuk, - hogy szor-
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mélcsossé,

Ajénljuk a kovetkezd &
Naphal feh

Madérton Pdélinkafdzde ~

Marton és Lanyai

Marton Pdlinka Distillery - Mdrton and Daughters
Irsai Olivér sz616 pélinka

Irsai Oliver Grape Pdlinka

VOL 40%; 2015

Fiiszeres, citrusos, virigos, intenziv gyiimolesos illatainak komplexi
tésa szinte azonnal életre kelti a palinkit. fz
Ligy, puha, enyhén olajos, édes aromdi magdval ragadoak. Friss gyii-

n is kerek, harmonikus.
legancidt kdlesonoz neki.

clhez
a pirével és kelbimboval

The complex: smells of spicy, citrus, floral and intensive fruit make the
palinka live. It is round and harmonious in its flavour. Soft, tender,
slightly oily, sweet aromas are fascinating. Fresh fruit gives it charm and
elegance.

Offered to the following dish:
Bluegill with turnip puree and Brussels sprouts.

Cim: 7045 Gyorkony, Arany .. 35
Telefon: +36 75/552-004

E-mail: marietta, marton@martoneslanyai hu

Internet: wwwmar hme\\.\n) aihu

Nobilis Palinkafdzde

Nobilis Pdlinka Distillery

Nobilis dgyas szilva pélinka
Nobilis Bedded Plum Pdlinka

VOL 40%; 2015

Tllataban kelléen lekvaros, aromatikus, szép fajtajeg;

Konnyedséget sugéroz a szilvavirdg illata, melyhez kellemes, szelid
markéns iz viliga komplexitst, harménit k-
cson6z neki, melyben az édesen lekviros jegyeket felerdsiti a megbtjo
magkarakter. Kellemes utéize hosszan megmarad, és teszi emlékeze-

marcipén tirsul. Er

tessé ezt az erdt sugdrzo gydngyszemet.

Ajénljuk a kovetkezd ételhez
Ozgerinc szilva chutneyval

‘The nose recalls intensive jamminess, with aromatic, fine characters.
Slightly reserved plum blossom on the nose with pleasant, tender mar-
an. Strong, robust complexity on the palate gives harmony where the
sweet jammy notes are strengthened by the kernel character. Pleasant,

very long finish makes this pearl unforgettable.

Offered to the following dish.
The saddle of venison with plum chutney

Cim: 2066 Sz, Jozsef Atila u. 066, hrsz
Telefon: +36-20 393 7425; E-mail: info@nobilispalinka hu
Internet: https://wwwnobilispalinka. hu/

. Ertékek - jelen | 83
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aromés” fajtk, elenyészden Kicsi értéket
mutatnak ebbél a szempontbol.

A K aroma esetében 3 kategoridt figyel-
hetiink meg a fajtak kozotti eloszlasb

Az elsé sévot a Golden, Idared, Jonagored,
Jonagold és Géla képviseli, melyek a leg-
nagyobb mennyiségben tartalmazzak ezt
az Gsszetevét. A masodik kategéridba
a Granny Smith, Bracburn és Jonathan,
mig a harmadikba a Fuji tartozik. Ez
utébbiban a Goldenhez képest minddssze
negyedakkora a K vegyiilet mennyisége.
Az M komponens closzlésival kap-
csolatban a diagramon 3 kiugro értéket
figyelhetiink meg. Az Idared a leggazdagabb ebben
az Osszeteviben, de a Jonagoredben és a Gdliban
mérhetd mennyiség is Kiugré a tbbihez képest. Az
Idaredben kb. 50%-kal, a Jonagoredben és a Gdldban

Moed  Fui Gramy Srionagored Bresbum Jonagod Jonathan  Géla

2. dbra: A Metanol mennyisége a vizsgilt mintikban

emelkeds értéket a Golden és a Gdla produkalta, igaz
a kiilonbség a tobbihez képest nem szimottevé, Az
eredmények alapjén talén levonhatd az a kévetkez-
tetés, hogy a kilenc fajta koziil a Granny Smithnek

pedig kb. 30%-kal tbb ezen osszetevod
mint a tobbi fajtiban.

A 2. dbra a mintdk metanol tartalmat mutatja be.
Szimszerti adatok hidnydban is j6l lithato, hogy
avizsgalt palinkakban szimottevé a metanol mennyi-
sége. Almapalinkakrol lévén sz6 ez érthetd is, hiszen
a metanol a pektinbontds révén keletkezik.

A legnagyobb mennyiségben a Granny Smithbél
késziilt pdlinka tartalmaz metanolt. A misik két ki-

110 | TIL Lehetdségek - jové

alegnagyobb a pekt

A 3. dbra azoknak a vegyilleteknek a mennyiségi
eloszldsdt mutatja be, amelyek nem talélhatéak meg
minden vizsglt mintdban.

Az A komponenst vizsglva két fajtét kell kiemel-
niink. A Jonagored esetében a vegyilet hidnya jelle-
mezheti a fajtét, mig a Jonathan esetében a vegyiilet
a tdbbi fajtdhoz képest hétszeres mennyisége az, mely
a fajtajellemz3 lehet.

QUINTESSENCE
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3. dbra: A, B, H, J, O és P komponensek mennyisége a vizsgélt mintdkban

A B komponens négy almafajtiban nem mutat-
haté ki, csupdn a tobbi étre jellemzs, mennyisége
azonban itt s eltérd. A Jonagoldra, Idaredre és Fujira
Karakteresen jellemzé ez az aromakomponens, mig
a Jonagoredben mért mennyisége joval kisebb.

A H 6sszetevd diagramjt vizsgalva megallapithat-
juk, hogy 4 fajtéban, tobbek kozt a Jonagoldban nem
mutathatd ki ez a vegyiilet, amiben pedig a B kom-
ponens a legtobb volt. A H vegyiiletbél a Fujiban volt
a legtobb, az Idaredhez és a Jonagoredhez hasonlitva

TI1. Lehetéségek - jové | 111
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Hazénkban a minimalis élelmiszeripari
sziikségletet haztaji, illetve vadon begyiijtott
termésbél fedezik. A legtobb somot Bor-
sod északi teriileteirdl, a Biikk, a Matra, és
a Bakony vidékérs gyiijtik be. A helyzet bar
lassan, de javulni latszik. A nemzetkozi ér-
deklédés a gyiimolcs utén Magyarorszagon
is érezteti a hatdst. Kisebb-nagyobb iiltet-
vények kezdenek megjelenni, ezaltal egyre
nagyobb szémban lehet talilkozni a som
gyiimolesbol keészilt termékekkel. Nagy-
sagrendileg ma Magyarorszdgon 10-50 ha
kozé tehet6 az iiltetvényfeliilet, aminek no-

nolégiai fejlesztésekre, szaporitoanyagra,
valamint komoly értékesitési- és marketing-
munkéra van sziikség.

A természeti adottsigok hazankban igen
kedvezdek, ennek ellenére igen kis feliileten
termesztjiik és szinte elenyész6 azoknak a
szama, akik a hazai névények megfigyelésé-
vel, nemesitésével, illetve fajtaszelekcidjaval
foglalkoznak. Pozitiv példaként emliteném
dr. Gentisher Gabor fajtanemesit6é munkdjat
vagy dr. Kovécs Szilvidt, a Szent Istvan egye-
tem adjunktusdt, aki a névény és termékei

kutatdsaban vallal nélkiilozhetetlen szerepet.

140 | I Lehetéségek - jové

Husos som,

mint palinka alapanyag
Csakigy mint barmelyik més
gyiimolesnél, kivalo  mindségl
sompilinkat is csak kifogastalan,

j6 minéségii gyiimolesbsl lehet
- eléllitani. Az elézéekben bemu-
tatott beltartalmi értékek kivalo
alapanyaggd teszik  palinkaké-
szités céljabol a somot. Markan-
san jellemz6 illata és gyiimolesos
izjellemz6i miatt osszetéveszthe-
tetlen pélinkat készithet beléle az,
aki kell§ odafigyeléssel és gondos-
kodassal jar el a cefrézés elsé per-
cétél kezdve.

Mint dréga vadgyiimélcs, nem
célszerli felhaszndlni a hibés,
éretlen vagy tulérett alapanyagot,
mert legjobb esetben is csak ala-
csonyabb minéségi értékkel bird
palinka allithaté el beldle.

Az alkoholos erjedés alapveté-
sein tdl a gyiiméleesel szemben
tdmasztott elvirdsok a palinka ké-
szitése esetén a kovetkezok:

- tiszta és egészséges legyen, nem lehet hibds és pené-
szes; a dohos, penészes szag dtkeriil a parlatba;

- cukorban gazdag legyen (a fajta adottsdgainak meg-

QUINTESSENCE
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A pektinbonté enzimek optimilis aktivitdsi tartoma-
nya 4-6 pH és 40-60 °C, de 3-as pH és 15-25 °C ho-

mérsékleten is Viszont 3-as

feleld mértékben, teljes érettségben), igy kell§ szesz-
hozam érheté el;

- aromagazdagsig jellemezze, igy kellé fajtajelleg,
intenzitds érhetd el a palinkaban;

- semmilyen erjedésgitlo anyagot ne tartalmazzon,
permetezészer-mentes legyen, ne tartalmazzon
peszticideket;

- ne legyen mellékszaga vagy mellékize (pl. nyersolaj-
szag, permetezdszer-szag, stb.), mert ezek dtkeriil-
nek a parlatba is (Panyik, 2013).

pH alatt gyakorlatilag ledll az enzim miikédése, vagy
nagyon vontatott lesz a pektinbontds, ezért fontos
a megfelels savbedllitds.

Lehetéség szerint a feldolgozds elétt a gyiméles
hémérséklete ne haladja meg a 17-20 °C-ot, és ezt
az erjedés teljes folyamata alatt célszer tartani. Bar
a somra nem jellemz6, de magasabb homérséklet ese-
tén fenndllhat a ,robbandsszert” erjedés elinduldsa,

ami a hirtelen felszabaduld széndioxid miatt jelen
illok é é és tobb

A husos som csonthéjas, nem 6 gytiméles,
igen kemény maggal. Igy sziikség van a mag eltavo-
litdséra, mivel a csonthéjasok magjabol a cefrézés és
az erjedés sordn az amigdalin-glikozid kioldodik,
amely cignhidrogénre, benzaldehidre ¢ ;.
bomlik. A vilogatott, mosott, magozott és feltirt
gyiimolesot a lehetd leghamarabb cefrézni kell, hogy
65 kirosodds” (pl: fenol polimeriz
polikondenzacié, aroma oxiddcié, acrob mikroorga-
nizmus szaporodésa) minél kisebb mértékd legyen,
illetve ha ez nem megy, akkor oxigén kizérasaval vé-
dekezni kell ellene (pl. szérazjég).

Gyiimélese jelentds pektintartalommal bir, igy min-
denképpen fontos az enzimek komplex alkalmazisa.

i6 jatszodhat le, ami a végtermék miné-
ségét rontja.

A pektinbonté enzim, élesztd és tapsé adagoldsa
utdn és a megfelel6 kornyezeti tényezok hatéséra
megindul az erjedés, aminek az optimdlis erjedési
hémérséklete 18 és 22 °C kozott van. Célszerii végig
Keveréssel homogenizélni a cefrét, hogy a cukor és

az lesztd reakcioba tudjon 1épni, valamint a kiala-

kulo kalap meritésével

haté az aerob mikroorganizmusok elszaporoddsa.
A teljes folyamat jellemzéen 2-3 hét alatt megy vég-
be, kornyezeti paraméterektél fiiggéen. Ezutin ko-
vetkezik a mihamarabbi lepérlds, ahol az illékony és
nem illékony komponensek elvalasztisa a cél, és az
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A hordé részeinek megnevezése

1. Fej étmérd (cm); 2. Has étmérd (cm);
3. Fenék vastagsg (mm); 4. Donga ivhossz (cm);
5. Fenékvég hossz (mm); 6. Folyadék szint, toltittségi fok (%)

A hordé méretezése

A hordok tehat viltozatos méretiiek és alakiiak lehet-
nek, aminek kozvetlen kovetkezménye, hogy ugyan-
annyi térolt folyadék, kiilsnbozd tipust és méretii hor-
dokban eltérd nagysagi feliileten érintkezik a hordéval
és a benne 1év6 levegével. Ennek pedig az a kovetkez-
meénye, hogy az érlelés dinamikdja, vagyis a telitédés
sebessége eltérd lesz a kiilonbozd hordékban.

Azt is meg kell jegyezniink, hogy a gyakorlatban

a 4 mikodd k kozil

csupén néhdny dllit el érlelésre szdnt tételba] akkora Hords (tlayfa) porkslést aromi

mennyiséget, hogy az egy tobb szdz literes érlel6 hor-

d6 haszndlatét indokolttd tehetné.

QUINTESSENCE
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A hordék a natur véltozatokon tulmenéen kiilon-
boz6 égetési fokozatban, ez dltal kiillonbozé aroma-
vildggal keriilhetnek a felhasznalokhoz: a hékezelés
erélyességétdl és id6tartamitol fiiggden megkiilon-
boztetiink light, medium, medium+, heavy vagy
hybrid porkolést, amelyek kozti kiilonbségeket

1 déra vonatkoztatva) az aldbbiakban va-

i 1z, illat jelleg. Heied Alapanyag
Személyes tapasztalatunk szerint ezen lizemek is - alkotéelem
mis technolégi fontolasbol — bben don- konny( krémes, | hydroxy- s
o L raias Karamell | moetl | | hemicelluléz
tenek kisebb méretd, konnyebben kezelheté méreti vajas karame metilfurfural
érleld hordok mellett. égett keserti, cel-
i i furfural ?
erds porkolés luléz
vanilia,
ol vanilin lignin

Hordé porkolés (tésztolds) és fokozatai
tan , struktara
(alacsony érték)

kékusz, napolaj | cis-oak-lactone

Ha szakértok, ha nem, nagyon sokan ismerik azt

a migikus sz6t, hogy barrique (vagy magyarositva: fiistos, édeskés | guiacol lignin

barrik), ami a fahordok belsejének égetését, porkolé- fiistos, fenol, m/p N
X ' . ‘ lignin

sét jelenti, amivel kiméletes oxidacion alapulo italke- 8gyogyszer cresol

zelés és érlelés érhetd el. fiiszeres metil-guiacol | lignin

A hordégyirtas miveletei koziil kiemelt jelentéségii
~ épp gy, mint a kivéndl - az égetés vagy porkolés, Kialakulé vegyilet csoportok:
amikor a fa lignin és hemicelluléz anyagai dtalakulnak.

furdnok (furfurol és szirmazékai: mandula-iz),

zoljuk fel:

Enyhe égetés (L vagy LT) Light: 180-200°C/30 perc.
Light, azaz enyhe porkolésnél kevés a tannin, ezdltal

izek, tipikus s50s illatok je-
lennek meg. Bandn, anandsz, néha enyhén vajas, piri-

t6s izvilagu a benne tarolt ital.

Kozepes égetés (M) Medium: 200-220°C/40 perc.

Medium, azaz kozepes égetésnél kevesebb tannin, vi-
szont tobb iz, illatositd anyag jelenik meg az italban,
tobb aromit, illatot klesondz. A kozepesen porkolt
tolgy meleg, édes karaktert juttat az italba erés vanili-

Erdsebb kizepes égetés (M+) Medium-+: 200-220°C/

Medium+, azaz er6sen kozepes égetés sotétebb, mint

i aromds aldehidek  (vanilin, szir vani- 4shangsully
A pirkélés kémiai hatdsai lids jelleg),
laktonok  (B-metil-g-oktolakton: kékuszdi6 jel-
Az talakuldsi reakci6 végtermékei, valamint az addig leg), 50 pere
létrejott més vegyiletek az aldbbi f6 csoportokra oszt- illofenolok  (eugenol, gvajakol stb.: fiiszeres, fiistds
hatok (a vegyiiletekbél szarmazo illat és iz hatdsok iz).

1):

a kézepes: az aromdi méz, porkdlt mogyord egy pici
kis kavés lecsengéssel. Idedlis a sotétebb szind italok
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